MENU DE LA SAINT VALENTIN

115 EUROS

Tartare de thon rouge ¢t avocalt,
vinaigelie passion vanille.
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Pressé de foie gras de canard ¢t volaille de Bresse
Compolée de coing.
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Chaud froid de homard , consommé de carcasse au paprika.
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Bar de ligne, riz carnaroli, fenouil brais¢
¢mulson au safran da Maroc.
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Veau de lait, I¢gumes de saison,
jus bran corsg¢ aux baies de genicvre.

K K Kk ok kK

Caear echocolat eréme brulée, ecréme de framboise.
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